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Pro-Biotyk (em15) do zakiszania
5L

Cena 81,00 zi

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy Pro-Biotyk (em15) do
zakiszania 5L

Kod producenta 2796

Kod EAN 5903887122276

Producent Probiotics Polska Sp z o.o0.

Opis produktu
Pro-Biotyk (em-15) ZAKISZACZ

Preparat mikrobiologiczny do sporzadzania kiszonek z traw, lucerny, kukurydzy i wystodkéw
buraczanych

Pro-Biotyk (em15) do zakiszania to mieszanka paszowa uzupetniajgca powstaje na drodze naturalnej fermentacji
materiatéw paszowych przy udziale szczepéw probiotycznych. Poprawia jakos¢, smak i wartosci odzywcze kiszonki, przez co
zwieksza wydajnos¢ mleczng i miesng bydta oraz korzystnie wptywa na dobrostan i zdrowie karmionych zwierzat.

Dzieki duzej koncentracji bakterii szybko obniza pH zakiszanego surowca, hamuje rozwéj niepozgdanych bakterii kwasu
mastowego, plesni i drozdzy, zwieksza stabilnos¢ tlenowa kiszonki, poprawia jej jakos¢ i wartos¢ odzywcza i ogranicza straty.

Korzysci ze stosowania Pro-Biotyk (em15) do zakiszania:

* szybkie obnizenie pH zakiszanego surowca dzieki duzej koncentracji bakterii i ich wysokim zdolnosciom do
multiplikacji;

¢ ukierunkowanie proceséw fermentacji w zakiszanej masie dzieki hamowaniu rozwoju niepozadanych bakterii kwasu
mastowego;

¢ hamowanie rozwoju plesni i drozdzy w zakiszanym materiale dzieki wytwarzanym bakteriocynom - naturalnym

antybiotykom;

zwiekszenie stabilnosci tlenowej kiszonki;

lepsza jakos¢ i wartos¢ odzywcza kiszonki;

zmniejszenie strat kiszonki przez eliminacje stref zagniwania;

wyjatkowo przyjazny zapach i smak kiszonki.

Instrukcja prawidtowego stosowania:

¢ 0,3-0,5 L/t zielonki kukurydzy,
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0,5-1 L/t sianokiszonki,

1-1,5 L/t lucerny,

2 L/t ziaren kukurydzy,

1,5 L/t wystodkdéw buraczanych.

Sktad:

Materiaty paszowe:
e rewitalizowana,
e niechlorowana woda,
e fermentowana melasa z trzciny cukroweyj,
e chlorek sodu.
Dodatki zootechniczne:

e Lactobacillus plantarum ATCC 8014,
e Lactobacillus buchneri DSM 13573 w ilosci: 6,0 x 109jtk/g.

Przechowywanie

Przechowywa¢ z dala od bezposredniego dziatania promieni stonecznych i Zrédet ciepta, w temperaturze 5-20°C w miejscu
niedostepnym dla matych dzieci.

Uwaga

Jezeli wyréb jest przechowywany w temperaturze wyzszej niz wskazana na etykiecie, moze nastgpic¢ proces wtérnej
fermentacji i wytwarzania gazu fermentacyjnego co spowoduje pecznienie pojemnika. To naturalny proces, ktéry nie wptywa
na jakos¢ wyrobu. Nalezy delikatnie odkreci¢ nakretke, aby gaz sie uwolnit i potem ja zakrecié.

Po otwarciu zuzy¢ w ciggu 5 tygodni.

Pojemnos¢
sprzedajemy w kanistrze o pojemnosci 5L.

Produkt ten sprzedajemy réwniez w wiekszych opakowaniach:
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